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BUONCOMPLEANNO 
MONSIEUR PINCHIORRI 

Festeggia 40 anni la storica enoteca fiorentina divenuta orgoglio nazionale grazie alla rara capacità 
del suo creatore di assecondare le proprie virtù . Non senza una delicata poesia francese... 

Il 
vino , strano a dirsi , è solo una delle passioni di Giorgio Pinchiorri . E 

sebbene nel 1973 la sua enoteca fosse ancora poco più che una 
bottiglieria , con etichette poco al di sopra della qualità che si poteva trovare , 

allora , in un qualunque supermercato di Firenze 
, nell ' identità del suo 

poliedrico patron già si contenevano , in nuce , i germi di quel gusto , di 
quella determinatezza e di quella lungimiranza che avrebbero consacrato , per 
sempre , la sua leggendaria e omonima enoteca . Personaggi di questo 
calibro , crediamo , andrebbero indagati seguendo la eco di Domenico Scarpa 
che cita un ironico Cesare Cases a proposito di Mario Soldati : « Diavolo 
di un uomo! Se non fosse già Mario Soldati 

, meriterebbe d ' esserlo » 
, dice 

Cases , come a voler dire che esistono uomini la cui grandezza latente 
si afferma come tale solo attraverso quella caparbietà che li fa 
essere fedeli alla propria natura . E , infatti , nonostante la povertà , 

la 
guerra , la fame , la fatica , le origini contadine , Giorgio 
Pinchiorri è riuscito a diventare Giorgio Pinchiorri , in una delle più 
felici combinazioni instaurate tra i tre elementi che 
muovono « il sole e l ' altre stelle » : destino 

, 
libero arbitrio e 

casualità . Ma , come si diceva , il vino è solo una 
delle passioni che compongono l 

' identità di quest' 
uomo , 

un tassello centrale , è vero , ma pur sempre solo 

[ DIANDREA GRIGNAFFINII 

uno dei tasselli che l ' hanno animato . Il signor Pinchiorri , infatti , è 
diventato tale anche a causa delle lunghe camminate o delle pedalate fino 
alla sommità dell ' Abetone dove da adolescente si recava a sbirciare gli 
autisti collaudare le Ferrari , in una faticosa salita . Una salita sia letterale sia 
metaforica che l ' ha portato , nel 1993 , a firmare un contratto di apertura 
in Giappone che prevedeva , tra le altre cose , proprio una Ferrari 328 , che 
di li a poco sarebbe stata «barattata » con una Testarossa. 

Le spese tanto della Rossa quanto di qualunque altra cosa 
, 
nella sua 

vita sono sempre state a suo carico , lui che dopo le suddette fatiche 
all 

' Abetone , già un po' più adulto , durante un soggiorno in Francia , 

che gli era costato indicibili sacrifici , aveva dovuto perfino lavare i 

piatti in un ristorante vicino a Bordeaux , quella stessa Bordeaux 
le cui bottiglie a cinque zeri avrebbero popolato la sua cantina 
qualche anno dopo . « Attento a ci? che desideri , perché 

potrebbe avverarsi » , è l ' aforisma che Oscar Wilde sembra aver 
concepito per descrivere , anzitempo , 

una figura come quella di Giorgio 
Pinchiorri . Eppure , come si diceva , non si tratta solo di 

fortuna ma della congiuntura , felicissima , di quegli elementi che 
i Romani attribuivano all ' ago e al filo delle Parche 

, arte 

SOPRA , GIORGIO PINCHIORRI NEL RITRATTO DI COSIMO MELANI ,DAL LIBRO PINCHIORRI A DUE VOCI » DI LEONARDO CASTELLUCCI ( 35 EURO , 

CINQUESENSI EDITORE ) . IN ALTO , DA SINISTRA , UNA PARETE DELLA CANTINA ; PINCHIORRI ALLE SPALLE DI LUIGI VERONELLI NEI PRIMI ANNI 70. 

SETTEMBRE 2013 MONSIEUR 

2 / 4
Copyright (Monsieur)

Riproduzione vietata
Cinquesensi



N° e data : 30126 - 01/09/2013
Diffusione : 15750 Pagina : 42
Periodicità : Mensile Dimens. : 100 %
Monsieur2_30126_40_4.pdf 3182 cm2

Sito web: www.monsieur.it

1-1-1

BUON COMPLEANNO 

fici di un intreccio che cuce assieme le sorti individuali e 
collettive all ' interno di una trama complessa in cui agiscono 
assieme tre elementi : fato 

, 
scelta individuale e casualità . « Il caso , 

vedete , favorisce solo gli uomini forti , ed è ci? che fa indignare 
gli sciocchi » , scriveva nel 1866 Emile Gaboriau ne L ' 

affaire 
Lerouge , e così facendo coincide con la fortuna , la stessa che nel 

' 79 fece approdare Luigi Veronelli all ' 

enoteca quando 
ancora non era solo una stuzzicheria 

, ma che nonostante 
tutto gli fece apprezzare così tanto le tagliatelle che ivi si 
servivano , ancora quelle della madre , da assegnargli quel sole che 
gli cambi? per sempre le sorti . L ' anno successivo 

, 
infatti 

, 
lo seguì l ' 

Espresso e nell ' 81 , decisiva , la Michelin , che nell ' 

83 gli aveva già assegnato due 
stelle . Perché Giorgio ha sempre creduto che gli anni contenenti il 
numero tre fossero i suoi fortunati , e la terza stella arriva 

, appunto , nel ' 93. 

Q....uella 

casualità che condusse Veronelli al suo tavolo , comunque , 

venne ancor più significativa quando il critico si accorse che aveva 
di fronte un uomo dal naso e dal palato di rara sensibilità . Pochi , 

infatti 

, 
sanno che Pinchiorri si conquist? il titolo di sommelier col massimo 

dei voti , era il 1970 e il punteggio raggiunto svett? a 58 ,5 su un 
massimo di 60 , il migliore di sempre e per il quale si aggiudic? quel viaggio 
in Francia al quale dovette rinunciare a causa di una violenta tonsillite. 
Tornando a Veronelli , dopo il primo incontro i due si recarono assieme 
in Francia dove fecero visita ai produttori inaugurando il 
periodo delle grandi importazioni . Intanto , 

il locale 
cresceva , e da semplice enoteca nell ' 

80 , 

cominci? il capitolo della ristorazione 
, con 

l 
' ingresso in cucina di colei che 

sarebbe diventata la compagna di una 
vita , la grandissima Annie Féolde . E 
lei la fata della cucina che sfodera 
fin dagli esordi piatti eseguiti con 
perizia certosina , mettendo tecni 
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che classiche al servizio di preparazioni che toccano antiche 
tradizioni rielaborate con gusto contemporaneo per equilibrio di 
sapori ed eleganza d ' impiattata . Rivivono antichi profumi 

alleggeriti da esuberi aromatici . Un mondo solido nella 
fiorentinità ma aperto al mondo ispirato da una forte propensione al 

viaggio , ereditata dalle letture di Emilio Salgari di Pinchiorri che 
diventerà l 

' artefice della celeberrima cantina. 

41T viaggi , in tutta la decade degli anni 70-80 , 

saranno ricamati attorno al vino , che gli consentiranno quelle 
acquisizioni che daranno vita alla cantina per antonomasia , testimone di una 
passione che ha valicato i confini dello spazio e del tempo , 

sbarcando anche 
in Estremo Oriente con locali come il Chuo , nell ' esclusivo quartiere di 
Ginza a Tokyo , oppure su un grattacielo a 300 metri di altezza a Nagoya , 

sempre in Giappone , dove ben 27mila etichette sono a disposizione dei 
cultori nipponici mentre la cucina propone gli storici piatti della 

leggenda fiorentina , dal doppio raviolo farcito d? faraona e d? burrata all ' 

agnello con lardo di Colonnata . Un successo che , malgrado i locali in Oriente , 

non distoglie ma anzi sembra moltiplicare l 
' attenzione all ' enoteca di 

Firenze dove tutto è nato . Un luogo dove pu? accadere che a una principessa 
sia piaciuto tanto un vino , il Tignanello , da ordinarne 3mila bottiglie , un 
luogo dove sono arrivate donne come Lady Diana , la principessa 
Margaret , la regina di Danimarca , 

Liza Minelli Barbra Streisand , e altre con 
le quali nacque un sodalizio speciale , Nilde Iotti , Oriana 

Fallaci , Barbara Bush . L entusiasmo della coppia è rimasto 
immutato e tuttora si pu? ammirare : più 

garbata e misurata Annie , più affabulatore 
Giorgio come si intuisce quando si attarda a 

raccontare un aneddoto , un vino , un 
piatto , la storia dei suoi preziosi 
calici , 

mentre conduce una danza 

leggiadra e coordinata . Quella della sua 
sala . Che è diventata leggenda. 

SOPRA . CARAMELLE FARCITE DI MELANZANE E FORMAGGIO DI CAPRA AL BURRO E SALVIA , UN CLASSICO DEGLI ANNI 80 ; UN RITRATTO DI ANNIE 
FEOLDE . IN ALTO . DUE IMMAGINI DELL ' ENOTECA E .AL CENTRO , DA SINISTRA , PAUL BOCUSE , R?MY KRUG , PIERO ANTINORI E GIORGIO PINCHIORRI. 
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L
' ENOTECA PINCHIORRI COS? COME APPARE OGGI ( SOPRA ) : SI CONFRONTI QUESTA IMMAGINE CON QUELLA DI APERTURA , IN BIANCO E NERO . SONO 

PASSATI TANTI ANNI MA L ' ENTUSIASMO DI GIORGIO PINCHIORRI E ANNIE F?OLDE ? IMMUTATO . COS? COME LA CURA NELLA PREPARAZIONE DEI 
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